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Vorwort zu «Ernahrungy

RENE HARTMANN UND KATRIN BRUNNER, BEIDE VOM REDAKTIONSTEAM, MACHEN SICH GEDANKEN ZUR
EIGENEN ERNAHRUNG UND DEN LEBENSMITTELPRODUZENTEN/LEBENSMITTELPRODUZENTINNEN IM TAL.

Was bedeutet fiir mich Erndhrung?

Katrin B: Ehrlich gesagt, habe ich mir dariiber vorher
nicht so oft Gedanken gemacht. Gliicklicherweise profi-
tieren wir von einer reichhaltigen Auswahl auch hier im
Tal. Das zeigte mir die Karte auf den Seiten 8§ und 9. Dass
dies aber nicht immer fiir alle galt, fiihren die Erinne-
rungen von Hardi Stauffacher auf Seite 4 uns vor Augen.

René H: Das Thema hat fiir mich an Wichtigkeit zuge-
nommen, dhnlich wie das Thema «Gesundheit». Ich
koche seit zwei, drei Jahren sehr gerne, und weil ich
dabei oft Experimente mache, lerne ich auch die dabei
verwendeten Lebensmittel besser kennen. Das finde ich
sehr spannend.

Erfahren die Leserinnen und Leser etwas iiber das
Wehntal?

Katrin B: Klar beschéftigt sich ein Teil der Artikel
mit allgemein giiltigen Themen wie Verschwendung
(Seite b), Gesundheit (Seite 11) oder Erndhrungsphilo-
sophie (Seite 6). Dies aber immer mit Blick auf unsere
hiesigen Produzenten und Anbieter.

René H: Auf jeden Fall! Hinter jedem Thema und
Artikel stehen Menschen, die mit dem Wehntal verbun-
den sind. Ich habe mich sehr dariiber gefreut, diesen
Menschen personlich oder in den Texten zu begegnen,
und ich kann mir gut vorstellen, dass es den Leserinnen
und Lesern ebenso ergeht.

Und ganz speziell . . . (?)

Katrin B: . . . sind fiir mich die Beitrige iiber die Kiiche
im Altersheim (Seite 12), der Pilz-Text (Seite 8) und der-
jenige iiber die Kartoffeln (Seite 10).

René H: . . . sowie informativ finde ich hauptsichlich
die Karte mit den Produktions- und Handelsorten (Sei-
ten 8/9). Regional und damit auch saisonal einkaufen
finde ich eine gute Idee.

Ernihrst du dich heute anders als friiher?

Katrin B: Mit der Geburt unserer ersten Tochter
erfuhr tatsichlich auch unsere Erndhrung eine echte
Wandlung. Ich begann vermehrt selber zu kochen, und
wir verzichten «fast» ganz auf Fixfertigprodukte wie
Pizza und Chicken-Nuggets o. A. Hier im Wehntal sehe
und verstehe ich vermehrt, wo die Lebensmittel her-
kommen (Seite 7). Das hat mich stark sensibilisiert. Ich
achte heute mehr darauf, moglichst regionale Produkte
einzukaufen.

René H: Das ist wie Tag und Nacht. Mit zunehmen-
dem Wissen bin ich sehr bewusst im Einkauf. Ich bezahle
gerne einen guten Preis fiir ein gutes Produkt und esse
weniger Fleisch; damit spare ich wieder etwas ein. Ich
liebe das richtig gute Lebensmittel. Aber die Bratwurst
am Fussballmatch wird es immer geben!

Was fiel dir bei der Arbeit zum aktuellen Wehntaler
Jahresblatt besonders auf?

Katrin B: Immer wieder festzustellen, was fiir span-
nende Leute hier leben. Beeindruckt hat mich beispiels-
weise das umfangreiche Wissen von Andrea und Martin
Schirer (Seite 7) oder die grosse Anzahl kleiner und
kleinster Betriebe (Seiten 8/9).

René H: Das Engagement des Redaktions-Teams und
der Autorinnen und Autoren der Artikel.

Was bleibt als Erinnerung an dieses Thema?

Katrin B: Wieso denn in die Ferne schweifen . .. ? Der
Rest ist Geschichte. Will heissen, sich zuerst vor der eige-
nen Haustiir, im eigenen Dorf umschauen. Die Lebens-
mittel, die hier produziert oder angeboten werden, haben
eine aussergewohnliche Qualitat, hinter der ausserge-
wohnliche Menschen stehen.

René H: Schade, haben wir nicht 20 Seiten mehr zur
Verfiigung. Wir hétten sie fiillen konnen.

René Hartmann (Kultur Wehntal) und Katrin Brunner
(Redaktionsleitung Wehntaler Jahresblatt)
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Das Ergebnis von einem schonen

Waldspaziergang.
(Foto: Marcus Sialm,)

Die vielseitige Welt der Pilze

SUSANNE HUMBEL, SCHLEINIKON, UND BARBARA SUTTER SIALM, NIEDERWENINGEN

Pilze haben immer wieder eine wichtige Rolle in der
Erndhrung gespielt: Wahrend Hungersnoten oder Krie-
den waren sie eine willkommene Zugabe zum Speise-
plan oder bewahrten gar vor dem Hungertod. In den
Wildern konnen sie im Herbst in grossen Mengen —
unentgeltlich — gefunden werden.

Sind Pilze nahrhaft? Sie bestehen zu grossen Teilen
aus Wasser, aus Proteinen, Kohlenhydraten und Chitin —
das Material von Insektenpanzern. Sie enthalten auch
etliche Vitamine und Mineralien. Insgesamt sind Pilze
kalorienarm, aber schwerverdaulich. Deshalb wird emp-
fohlen, nicht mehr als 250 Gramm Waldpilze pro Woche
ZU essen.

Heute ist das Pilzesuchen fiir die meisten Leute ein
Freizeitvergniigen. Es ist entschleunigend, durch den
Herbstwald zu spazieren und nach Pilzen Ausschau zu
halten. Man sieht dabei allerhand, was im Wald lebt. So
ist die Pilzsuche ein Erlebnis fiir Gross und Klein, auch
wenn am Ende der Korb leer bleibt. Wenn aber die Pilze
reichlich spriessen, kann man dabei auch in ein regel-
rechtes Sammelfieber kommen. Dabei vergisst man
leicht, dass es einerseits Sammelbeschrankungen gibt,
die einem eine saftige Busse eintragen kénnen. Im Kan-
ton Ziirich darf maximal 1 Kilogramm pro Person und
Tag gesammelt werden, und vom 1. bis zum 10. Tag jedes
Monats ist das Sammeln untersagt. Andererseits wartet
zuhause viel Arbeit, um die Pilze zu verwerten, angefan-
gen mit Sdubern und Riisten . . .

Es ist bekannt, dass man nicht alle Pilze essen kann.
Ein Gericht mit Satansréhrlingen beschert heftigen
Durchfall; nach dem Genuss von Knollenblétterpilzen
kann man sogar sterben. So ist einiges Wissen und
Erfahrung notwendig, damit das Pilzessen nicht im
Spital endet. Viele Gemeinden haben eine Pilzkontroll-

stelle, so auch die Wehntaler Gemeinden, sodass jeder-
mann unbesorgt selbst gesammelte Pilze verspeisen
kann.

Mehr als nur zum Kochen gut

Das Wissen iiber die Pilze wird haufig von der alteren
Generation weitergegeben. Es gibt aber auch Kurse, oder
aber man tritt einem Pilzverein bei, wo Interessierte
sich an wochentlichen Bestimmungsabenden in die
Materie einarbeiten kénnen. Viele Pilzvereine organi-
sieren Pilzausstellungen, wo dem Publikum eindriick-
lich die Vielfalt der Pilze vorgefiihrt wird. Bei ndherer
Auseinandersetzung entdeckt man, dass Pilze auch iiber
den Kochtopf hinaus eine faszinierende Welt sind; es
gibt viele verschiedene Arten in den buntesten Farben,
den unterschiedlichsten Geriichen und abenteuerlichs-
ten Formen. Gewisse Pilze riechen nach Kokosflocken,
Anis, Fisch, Aas oder Dampflokomotive. Andere werden
blau, sobald man sie beriihrt, oder sie wechseln ihre
Farbe beim Kochen. Man kann sich nicht nur am Speise-
wert, sondern auch an der Schonheit und der Vielfalt
der Pilze erfreuen. In der Schweiz sind etwa 6’000 Pilz-
arten bekannt.

Pilze gibt es direkt vor der Haustiire, nicht nur in
den Bergen oder im Schwarzwald. Man findet in den
Wehntaler Wéldern eine grosse Vielfalt an Pilzen, auch
beliebte Speisepilze wie Steinpilze, Parasole oder Maro-
nenrohrlinge. Wo genau, wird hier allerdings nicht ver-
raten — Pilzsammler sind in dieser Hinsicht ein ver-
schwiegenes Volk.

Susanne Humbel und Barbara Sutter Sialm sind beide Pilzkontrol-
leurinnen, leidenschaftliche Pilesammlerinnen und leben im Wehn-
tal.



In Kriegszeiten lebte man bescheiden.
Eine Jugend ohne Fast- und Convenience-Food.

(Foto: Fotoalbum Hardi Stauffacher)

Ein Leben ohne Sussigkeiten, ohne Spaghetti mit Tomatensauce, Pizza,
Fischstabchen, Pommes, Bananen, Orangen, Schokolade . . .

HARDI STAUFFACHER, SCHLEINIKON

Fett, Fleisch, Zucker und Brot waren im Krieg ratio-
niert. Man konnte nur soviel kaufen, wie einem auf der
Lebensmittelkarte zugeteilt war. Wir lebten auf dem
Land und hatten geniigend Kartoffeln, Gemiise und
auch Friichte. So wurden aus dem, was man hatte,
schmackhafte und vor allem sittigende Mahlzeiten
zubereitet.

Der Holzherd wurde am Morgen angefeuert. In einen
grossen Topf gab man zuunterst Speck (oder wenigstens
Schwarten), Knochen und Zwiebeln zum Anrosten. Dar-
iiber kamen das kleingeschnittene Gemiise und Kartof-
feln, obendrauf ein Essloffel Schweinefett, Wasser, Salz
und Pfeffer und nach Wunsch Kiimmel oder Lorbeer-
blitter. Das Ganze kochte zwei bis drei Stunden vor sich
hin. Getrocknete Erbsen, Linsen, Bohnen wurden am
Vorabend eingeweicht und auch als Eintopf mit Kartof-
feln und Speck gekocht.

Salat und Kartoffeln gab’s im Sommer jeden Abend;
Reis und Teigwaren waren in Kriegszeiten nicht erhilt-
lich. Einmal pro Woche gab’s Innereien: Leber, Niere,
Kutteln, Herz oder Lunge. Im Winter schlachtete man
Génse. Weil es keine Kiihlschrinke gab, stellte man
Topfe ins kiihle Wasser des Baches.

Alle drei Wochen wurde Brot gebacken; den Sauer-
teigansatz gab man an Nachbarn weiter. Butter machten
wir selber. Aus Schweinefett gab’s Schmalz und Grieben.

Gerne erinnere ich mich an den Zvieri, wenn alle vom
Feld heimkamen: Auf dem Tisch ein grosser Topf mit
kiihler Buttermilch und Brocken von altem Brot, und
alle schopften mit ihren Loffeln daraus.

Am Sonntag gab es schon mal Fleisch und Blumen-
kohl oder Kohlrabi an einer weissen Sauce. Als Siiss-
speise fiir uns Kinder gab’s Haferflocken — oder Griess-
brei mit Apfelmus oder Friichtekompott. Eine besondere
Delikatesse war Zuckerbrot: Eine Brotscheibe in die

rahmige Oberfliche der Milchschiissel getaucht und
dann mit Zucker bestreut. Himmlisch!

Selbstversorger hatten keinen Anspruch auf Zucker,
Fett und Fleisch. Fiir Pferde gab es jedoch Zuckerratio-
nen! Als Ersatz fiir Zitronen brauchte meine Grossmut-
ter Vogelbeeren.

Altes Brot diente auch als Grundlage fiir Brotwein.
Rinden von altem Brot wurden mit Zucker und Wasser
in einem grossen Behilter zum Géren an die Sonne
gestellt. Spéter wurde die Masse gefiltert und mit einer
sogenannten «Madeira-Essenz» aus der Apotheke ver-
feinert. Leider weiss ich das genaue Rezept nicht mehr,
erinnere mich aber an die goldgelbe Farbe des Getrinks,
mit dem die Erwachsenen bei Festen anstiessen.

In den zwei ersten Sommerferienwochen mussten
alle Schiiler Teekrauter suchen. Man wihlte Zettel aus
fiir Kamille, Schafgarbe, Huflattich, Bliiten von Taub-
nesseln etc. Auch das Einsammeln von Maikdfern und
Kartoffelkifern war normale Kinderarbeit.

Mein erstes Schokoladenerlebnis hatte ich mit ca.
sechs Jahren. Ein Soldat schenkte mir einen Schoggi-
Kokos-Riegel, den ich auf der Treppe hinter dem Haus
heimlich schleckte. Es war das Kostlichste, was ich je
genossen hatte.

Huardi Stauffacher, geb. 1938 in Veilsdorf, mit 19 Jahren aus der ehe-
maligen DDR geflohen, lebt seit 1966 in Schieinikon, sie ist leiden-
schaftliche Kochin und Gdrtnerin.



Food Waste ist auch in der Gastronomie

ein wichtiges Thema.
(Foto: Fountain-Script)

Food Waste in der Gastronomie

SAMUEL HAUSER, NIEDERWENINGEN

In der Gastronomie wie auch im Detailhandel ist Food
Waste ein allgegenwirtiges Thema. Ldngst hat man
erkannt, dass die Reduzierung oder bestenfalls die Ver-
meidung dieses Problems nicht nur 6kologisch, sondern
auch okonomisch sinnvoll ist. Die Handlungsempfeh-
lungen sind einfach in der Umsetzung und kostengiins-
tig. Wir bei Blum-Hauser ergreifen bereits seit einigen
Jahren Massnahmen, mit welchen wir aktiv versuchen,
Food Waste zu verhindern.

Unsere tigliche Herausforderung mit Lebensmitteln
Food Waste beginnt bei uns in der Gastronomie bereits
beim Einkaufen der Lebensmittel. Hier stellt sich ndm-
lich die Frage: Wieviel kaufe ich von was ein und fiir was
brauche ich die Produkte. Gerade fiir Gastrobetriebe mit
volatilen Auslastungen grenzt das Abschitzen der zu ver-
brauchenden Mengen an Kaffeesatzleserei. Zudem locken
Lieferanten mit Aktionen, die dazu verleiten, Grossmen-
gen einzukaufen und Lagerbestinde zu fiillen. Auch den
saisonalen und regionalen Aspekt gilt es stets zu bertick-
sichtigen. Ein der Saison angepasstes Angebot mit kurzen
Transportwegen garantiert ein frisches, linger haltbares
Produkt und in der Regel weniger Riistabfall. Bleiben
trotzdem mal Lebensmittel iibrig, die durchaus qualitativ
noch einwandfrei sind, aber am nichsten Tag nicht mehr
die gleiche Frische aufweisen, sind Branchenorganisatio-
nen — wie zum Beispiel Tischlein deck dich — eine gute
Losung. Tischlein deck dich rettet Lebensmittel vor der
Vernichtung und verteilt sie armutsbetroffenen Menschen
in der ganzen Schweiz und im Fiirstentum Liechtenstein.
Pro Woche werden rund 20°000 Menschen in Not erreicht.

Analysieren, auswerten, reagieren
Alle paar Monate fiihren wir in unseren Betrieben sys-
tematische Erhebungen durch. Die aus diesen Analysen

gesammelten Daten werden auf einer Plattform des
Branchenzusammenschlusses United Against Waste aus-
gewertet. Daraus ergeben sich fiir die einzelnen Betriebe,
aber auch fiir die Branche, aufschlussreiche Erkennt-
nisse. Dabei werden alle entstehenden Riistabfalle gewo-
gen und erfasst. Auch die «Retouren» auf dem Teller des
Gastes werden, hinter den Kulissen, nochmals auf die
Waage gelegt. So ldsst sich analysieren, ob die Portio-
nengrosse den Bediirfnissen der Giste angepasst ist.
Kommt zu viel zuriick, muss weniger auf den Teller. Was
tibrig bleibt, darf der Gast gerne nach Hause nehmen
und am nichsten Tag geniessen.

Die grosste Challenge fiir uns besteht bei externen
Catering-Anlédssen. Das Worst-Case-Szenario eines jeden
Caterers ist es, zu wenig Essen dabeizuhaben. Demgegen-
tiber steht die Thematik Food Waste. Daher ist es sehr
wichtig, vorgingig abzukliren, um was fiir eine Art von
Anlass es sich handelt, welches Géstesegment erwartet
wird und wie lange der Anlass dauert. Kennt man die
Bediirfnisse des Kunden, versucht man, ihn entsprechend
zu sensibilisieren. Das funktioniert weitestgehend sehr
gut und wird auch geschétzt. Denn die Erfahrung hat
uns gezeigt: Der Kunde bestellt in der Regel immer zu
viel. Eine fachkundige Beratung verhindert also nicht
nur Lebensmittelabfille, sondern schont auch den Geld-
beutel.

Samuel Hauser betreibt mit seinem Team das Restaurant zur Schmitte
in Schofflisdorf, das Restaurant Frieden in Niederhasli, einen ganz-
Jdhrigen Catering-Betrieb sowie seit September 2020 die Bickerei-
Konditorei Biirgi in Lengnau.



Ein Pionier in Sachen Vegetarismus

Lebensweise.

DOROTHEE UND WILLI REINHART, NIEDERWENINGEN, UND BERNADETTE MAURER, SCHOFFLISDORF

Karl Iten (1923 bis 2016) als Vertreter der Lebensreform
propagierte bereits in den Fiinfzigerjahren eine natur-
nahe Lebensweise im Wehntal mit Biogarten, vegetarischer
Erndhrung, ohne Alkohol, Tabakrauchen, keine Milchpro-
dukte (eigentlich vegan!) und Zucker. Naturheilkunde,
neue religiose und spirituelle Anschauungen —u. a. Theo-
sophie oder Yoga — waren ihm ebenfalls wichtig sowie ge-
sundes Bauen mit Naturmaterialien. Karl [ten reagierte
also schon sehr frith auf die negativen Folgen der gesell-
schaftlichen Verdnderungen in den Nachkriegsjahren.
In seinem grossen Garten in Niederweningen pflanzte
er als erster Sojabohnen an und verarbeitete sie selber
zu gesunden Lebensmitteln. Als 1980 das erste Buch von
Soyana-Griinder Walter Didnzer erschien, meldete sich
Karl Iten postwendend bei ihm. Karl Iten fand im jungen
Firmengriinder einen weiteren Verfechter seiner Theo-
rien und einen spannenden Gesprichspartner. Soja als
Eiweisslieferant wurde in der vegetarischen Erndhrung
immer wichtiger. Angelika, Karls Tochter, wurde als erstes
Kind in der Schweiz mit Sojamilch statt Kuhmilch ernihrt.
Alte Theorien wie «Fleisch muss der Mensch essen, das
macht stark», hielten sich in den Siebzigern hartnickig.
Sich rein pflanzlich zu erndhren war nicht einfach. Karl
Iten war auf der Suche nach Alternativen und erginzte
die Nahrung mit Gemiise und Friichten, die besonders
viele Vitamine und gesunde Inhaltsstoffe besitzen. Er hat
schon friih begriffen, dass gesunde Lebensmittel eine
ungeheure Kraft und ein hochkomplexes Informations-
system enthalten. (Bernadette Maurer)

Personliche Gedanken iiber Karl Iten

«Ruth und Karl Iten lernten wir ca. 1983/84 kennen.
Willi Reinhart und Karl besuchten gemeinsam Kurse
iiber das Pendeln von Wohn- und Lebensraumen, organi-
siert iiber die Vereinigung der Baubiologen.

Ruth und Karl bauten zusammen einen richtigen
Handel von «gesunden» Lebensmitteln auf. Sie bestell-
ten Produkte (Lebensmittel) wie u. a. Feigen, Datteln
oder «zuckersiisse» Orangen bei Firmen, die damals
schon nachhaltig und naturnah produzierten, und gaben
diese an interessierte Familien zum Selbstkostenpreis
weiter. Um die Qualitit dieser Friichte zu testen, fuhr
Karl mit dem OV immer wieder zum Lieferanten nach
Ziirich, bis die Orangen so schmeckten, wie er sich das
vorstellte. Erst dann bestellte er grossere Mengen davon.
Gemeinsam mit Willi fuhr er, ebenfalls mit OV, ins Tes-
sin, um von einem Baum, den er kannte, reife Kaki zu
pfliicken. Diese brachten die beiden mit prall gefiillten
Rucksicken nach Hause.

Wir bestellten wihrend Jahren Produkte bei Itens.
Der Esstisch mit den vielen Notizzetteln und der kleinen
Eckbank war ihr Lebensraum. Dazu kam der Garten,
den sie mit viel Liebe und Sorgfalt pflegten, natiirlich
damals schon biologisch und umweltgerecht. Die beiden
waren in dieser Hinsicht fiir uns glaubwiirdige und lie-
benswerte Vorbilder.

Karl hat auch Menschen in gesundheitlichen Fragen
beraten und verliess sich dabei immer auf sein Pendel.

Karl blieb bis ins hohe Alter gesund. Ein Leben voller
Ideale: mit Hingabe und Uberzeugung, als Vegetarier zu
leben, die Gesundheit immer im Fokus. Er lebte sehr
bescheiden — einfach, aber immer zufrieden. So haben
wir ihn, und auch Ruth, in Erinnerung. Diese werden wir
uns so bewahren.

Dorothée und Willi Reinhart waren Nachbarn und Freunde von Karl
Iten. Bernadette Mawrer ist Chronistin von Schifflisdorf und Mitglied
der Redaktion.

Kurt, Tochter Angelika und Ruth Iten waren
Verfechter einer naturnahen Erndhrung und

(Foto: Fotoalbum Angelika Iten,)



Andrea und Martin Schdrer mit viel Freude
bei der Qualitdtskontrolle von Salat.

(Foto: Fountain-Script)

Der Markt - vom Produzenten zum Konsumenten

MIT ANDREA UND MARTIN SCHARER, OBERWENINGEN, HAT RENE HARTMANN GESPROCHEN

Im Sommer teilen sich rund 15 Leute die Arbeit im
Betrieb von Andrea und Martin Schérer in Oberwe-
ningen; in den Wintermonaten sind es noch rund die
Halfte. Die zumeist ruménischen Saisonarbeiterinnen
und -arbeiter leben dann wieder in ihrer Heimat.

«Der Spinat ist kaputt», sagt Martin Schérer gleich zu
Beginn des Gesprichs. In der Nacht entlud sich ein star-
kes Gewitter iiber dem Wehntal. Ohne Hagel, aber es hat
gereicht, um die zarten Blétter des Baby-Spinats zu zer-
schlagen. Aber er beklagt sich nicht. «Wir leben in und
mit der Natur, da muss man mit solchen Vorkommnissen
rechnen», meint er. Umpfliigen und neu anséen, ist nun
die Aufgabe, und nicht die Faust im Sack machen.

Welches Gemiise sie zu welchem Zeitpunkt und in
welcher Menge anpflanzen, liegt weitgehend in der Ver-
antwortung von Andrea und Martin Schérer. Sie besit-
zen keine Abnahmegarantien. Ziel ist es, eine gute
Qualitit zu erreichen, denn eine gute Qualitit 14sst sich
naturgemass besser verkaufen. Dazu miissen sie genau
wissen, fiir welche Sorten der zur Verfiigung stehende
Boden idealerweise geeignet ist. Wo ist die richtige
Bodenzusammensetzung, ausreichend Wasser und Platz
fiir die geplante Menge? Die Qualitidt des Gemiises ist
ein wichtiger Faktor auf dem Markt. Die Produkte kon-
nen erst kurz vor der Ernte verkauft werden. Wenn die
Rhabarber reif ist und schon zu viel der siiss-sauren
Stiangel auf dem Markt sind, weil es gerade ein gutes
Rhabarber-Jahr ist, kann der Marktpreis so tief sein,
dass es sich gar nicht mehr lohnt, die Erntearbeit zu
leisten. Eine ausserordentliche Qualitdat kann das Pro-
dukt aber trotzdem begehrlich machen. Die Qualitit des
Produktes, der Zeitpunkt der Ernte und die Menge, die
auf dem Markt ist, bestimmen somit den Preis, den der
Produzent fiir seine Erzeugnisse erhilt. Das Risiko tréagt

er selbst. Wenn er nicht verkaufen kann, bekommt er
kein Geld. Solches Gemiise bleibt im Boden, wird unter-
gepfliigt. Die Millionen Lebewesen unter dem Boden
zeigen sich dafiir dankbar. Lebensmittel gehen keine
verloren!

Das Gemiise vom Oberweninger Hof kann man oft in
Gaststatten essen. Zulieferer der Gastronomie sind
wichtige Kunden der Schirers. Es gibt aber auch einen
Markt fiir Gemiise, der Preis ist beweglich. Fiir grosse
Lieferungen miissen sie auch einmal etwas dazukaufen.
Es gilt, Augen und Ohren offenzuhalten, den Markt zu
beobachten und Chancen zu ergreifen.

Schérers wissen, dass heute durchschnittlich nur
noch 7 Prozent eines Haushaltsbudgets fiir Lebensmit-
teleinkdufe aufgewendet werden und dass die Kunden
mit ihrem Griff ins Gestell einen Einfluss haben auf den
Markt. Aber es gibt kein Klagen. Es gilt, aufmerksam zu
sein, zu schitzen, dass man mit der Natur lebt, und die
Freude am Produkt zu geniessen.

Als Ausgleich liebt Andrea Schérer die Arbeit mit
ihren Pferden; sie ist auch ausgebildete Reittherapeu-
tin. Martin Schérer zieht es eher einmal an die Wirme.
Immer wieder integrieren Andrea und Martin Schirer
Jugendliche in ihren Betrieb, die hier eine sinnvolle
Erginzung zum Schulalltag und die Natur hautnah erle-
ben konnen.

Das Hof- und Werkgebiude der Firma SCHARER GEMUSEBAU von
Andrea und Martin Schdrer befindet sich im Dorfzentrum von Ober-
weningen. René Hartmann ist Prisident von Kultur Wehntal und Mit-
glied der Redaktion.
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NIEDERWENINGEN 7 Volg Laden 12 Steinhof 1
Alte Poststrasse 2 Bio-Eier von gliicklichen Hiihnern
1 Restaurant zur Miihle Allerlei Lebensmittel, Haushalt,
Murzlenstrasse 74 und neu mit Poststelle
Pizzeria und Pub SCHLEINIKON
8 Weinhandlung A. Walser
2 AVEC-Laden Alte Dorfstrasse 2 13 Milchhiitte Schleinikon
Bahnhof, Niederwenigen Dorfstrasse 17
9 Hofladen Bolebuck Backwaren, Limonade, Fleisch u.
3 Kafi Wano Chriesweg 2 Gemiise aus der Region, kleines Café
Ségeweg 2 Innovativer Gemiiseanbau
4 Backerei Moor 10 Hofladen Wirth
Alte Stationsstrasse 2 Steig 6

Gemtse, Wachteleier, eigene
5 Gasthof zum Lowen Beeren und Konfi

Alte Stationsstrasse 2
11 Hofladen Volkart

6 Hofladen Schlatter Hohweg 12
Alte Dorfstrasse 6 Galloway Rindfleisch,
Eier, Konfitlren Produkte aus Schaffleisch
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21 Biofair Genossenschaft
Dorfwisenstrasse 14

Regionale und andere Produkte
aus fairem Anbau und Handel

T = - v 22 Bierzunft Wehntal
- .S Im Winkel 8

14 Pia und Daniel Schellenberg
«Bauernmarkt» in Schieinikon
Wehntalerstrasse 8
Natura Beef, Gemiise vom Hof
(im Friihling Spargeln), Blumen

OBERWENINGEN

15 Schéarer Gemiisebau
Dorfstrasse 1

16 BrauWerk GmbH
Bierbrauerei
In der Langelen 3
Verkauf direkt

Das ist eine Auswahl der
Redaktion ohne Anspruch auf
Vollstandigkeit.

Auch hier wird Bierkultur gepflegt
17 Apinya Kanomthai
Wehntalerstrasse 20
Restaurant und Take Away, Partyservice

23 Restaurant zur Schmitte

Dorfwiesenstrasse 14

(ev.ab 1. Februar 2021 geschlossen,
18 Wehntaler Pizza und Pachter gesucht)
Kebab Kurier
Wehntalerstrasse 27 24 Spar Laden

Dorfwiesenstrasse 12,
19 Mini farming Lebensmittel und Poststelle
Natalie u. David Miiller
Wehntalerstrasse 24 25 Fam. Eberhart-Henggeler

Wehntalerstrasse 4

Hofladen mit Bio-Eier, Beeren

und Suessmoscht

20 Volg Laden
Dorfstrasse 3

26 Kurt Miiller Weidhof
Kurt u. Silvia Miiller-Gnehm
Bio Rindfleisch und Eier

27 Hof «im Mosli»
Sandra und Rolf Volkart

Galloway-Rindfleisch in Bioqualitat
9
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Die Kartoffeln werden im Wehntal nur noch
auf kleinen Fldchen angebaut. Frische, lokale
Kartoffeln sind in den Hofldiden erhdltlich.

Und wo bleibt die Kartoffel?

(Foto: Pixabay)

HELEN CHRISTENER, SCHOFFLISDORF, UND SIBYLLE HAUSER, NIEDERWENINGEN

Wer heute die Felder im Wehntal betrachtet, sieht nir-
gends Kartoffeln. Nirgends?

Der Kartoffelanbau hatte im Wehntal immer Tradi-
tion. Wobei «immer» auf die letzten zweihundert Jahre
beschrankt werden muss. Als im 17. und 18. Jahrhun-
dert in ganz Europa Hungersnote herrschten, wurde
auch in der heutigen Schweiz dazu aufgerufen, Kartof-
feln anzubauen. Der Musterbauer Kleinjogg aus Katzen-
riiti bei Riimlang machte es vor und ass schon um 1750
eigene «Gschwellti». Die Kartoffel, weder Gemiise noch
Getreide, eben eine «Hackfrucht» oder «Pflanze mit ess-
baren Knollen» aus dem fernen Stidamerika, war damals
neu. Und sie war im Anbau arbeitsintensiver als Getreide:
setzen, anhaufeln, jiten, Kartoffelkifer ablesen, vor der
Ernte das Kraut entfernen, die Kartoffel ausgraben und
auflesen. War die Knolle einmal aus dem Boden, konnte
man sie gleich kochen und essen. Getreide dagegen
musste zuerst gedroschen und in einer Miihle gemahlen
werden, bevor es zu Brot verarbeitet werden konnte.

Ein weiterer wichtiger Vorteil der Kartoffel bestand
damals darin, dass der getreidebetonte Ackerbau durch
eine neue Ackerfrucht erginzt wurde. Durch den jahrli-
chen Wechsel verschiedener Kulturen auf einem Acker
stiegen die Ertrige. Krankheiten und Unkrduter breite-
ten sich durch gezielte Fruchtfolge weniger aus.

Im Wehntal

Die Kartoffel wurde bis in die 1970er-Jahre auf fast
jedem Bauernbetrieb angebaut. Im Herbst war es ein
vertrautes Bild, ganze Familien mit Helfern bei der Kar-
toffelernte zu sehen; ab den 1950er-Jahren mit einfa-
chen Maschinen, welche das Ausgraben und Sammeln
erleichterten. Vor den Bauernhdusern wurden die Kar-
toffeln nochmals von Hand sortiert und in Sécke gefiillt.
Fiir den Verkauf als Speisekartoffeln, meist an den Volg
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in Winterthur, durften weder verletzte noch faule Exem-
plare dabei sein und ganz bestimmt keine Steine!

Langst nicht die ganze Kartoffelernte wurde verkauft.
Auf jedem Hof gab es nebst einem grossen Haushalt
noch Tiere wie beispielsweise Hiithner und Schweine,
welche auch damit gefiittert wurden. Fiir diese brauchte
es gedampfte Kartoffeln. Dampfte der Bauer die Kartof-
feln nicht selbst im Kartoffelddmpfer, dhnlich einem
Waschherd, kam der Stor-Dampfer, der mit seiner Gar-
maschine auf Réddern grissere Mengen bewdltigte. So
konnten die geddmpften Kartoffeln auf dem Hof in einem
Silo gelagert werden. Oder man gab die Ernte direkt
in die «Flocki» nach Winterthur, wo aus den Kartoffeln
trockene Futterflocken hergestellt wurden.

Landwirtschaft im Wandel

Seit 1980 ist die Anzahl Betriebe, die Kartoffeln
anbauen, in der ganzen Schweiz gesunken: Von einst
44’000 Betrieben bauen heute noch rund 4°000 Betriebe
Kartoffeln an. Die Grossproduktion von Kartoffeln lohnt
sich erst, wenn man mit spezialisierten Maschinen grosse
Flichen bebauen kann. Fiir diesen hochprofessionellen
Anbau eignen sich die vielen flachgriindigen, zum Teil
steinigen Boden im Wehntal weniger.

Nach wie vor gibt es in unserem Tal nebst privaten
Gérten kleine Anbauflichen mit Kartoffeln. Solche loka-
len Kartoffeln sind im Direktverkauf in Hofliden zu fin-
den — oft sogar spezielle Sorten, wie sie die Grossvertei-
ler nicht bieten.

Helen Christener ist Biobdwerin auf dem Egghof, Agronomin und in
Schafflisdorf aufgewachsen, sie ist im Nebenamt Ackerbaustellenleite-
rin der Gemeinde Schafflisdorf. Sibylle Hauser ist Mitglied der Redak-
tion.



Melanie Riieger und Katja Laube stellvertretend
Siir das Team. Die Drogerie Wehntal in Nieder-
weningen: das Kompetenzzentrum, fiir Ihre
Gesundheit, Schonheit und Wohlbefinden.

(Foto: Fountain-Script)

Du bist, was du isst
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MELANIE RUEGER UND KATJA LAUBE, DROGERIE WEHNTAL, NIEDERWENINGEN

Unser Korper ist ein Wunderwerk. Geben wir ihm, was er
braucht, schenkt er uns Vitalitit, Leistungsvermdgen,
Kraft und Widerstandsfdhigkeit, damit wir unser Leben
voll ausschopfen konnen.

Als Kind steht vor allem das Wachstum im Vorder-
grund, wo der Aufbau guter Knochen wichtig ist. Ein
2-jahriges Kind hat denselben Calciumbedarf wie ein
Erwachsener. Viel Milch trinken fiir starke Knochen?
Hier hat die Erndhrungswissenschaft Fortschritte
gemacht und festgestellt, dass, wenn Kinder zu viel
Milchprodukte am Tag konsumieren, der Stoffwechsel
ibersduern kann. Dabei werden die in den Milchpro-
dukten enthaltenen basischen Mineralstoffe Calcium
und Magnesium vor allem zum Ausgleich des Saure-
Basen-Haushaltes gebraucht und stehen dann den Kno-
chen nicht mehr zur Verfiigung. Darum sind zusitzliche
Mineralstoffquellen, welche wir in griilnem Gemiise,
Samen, Weizenkeimen, Niissen und Sojaprodukten fin-
den, wichtig fiir unseren Korper.

In der Pubertdit werden die Hormone aktiv und fiih-
ren zum Heranreifen zum erwachsenen Menschen. Ein
12-jahriger Junge braucht 25% mehr Eisen wie sein
Vater. Bei einem Eisenmangel konnen die Kinder lustlos
wirken, werden blass, sind unaufmerksam und reizbar.
Gute Eisenquellen sind mageres Fleisch in Kombination
mit Vitamin-C-haltigen Lebensmitteln, da Vitamin C die
Aufnahme des Eisens zusitzlich fordert.

Im Erwachsenenalter stellen wir hohe Anspriiche an
die geistige Leistungsfahigkeit im Beruf, wir griinden
eine Familie, verfolgen sportliche Ziele und/oder reno-
vieren ein Haus. Fiir dieses hohe Ausmass an Vitalitit
und Energie braucht der Korper die komplette gesunde
Vielfalt. Mikronahrstoffe fiir das Gehirn liefern Omega-
3-Fettsduren, welche in Leindl und Fischél enthalten

sind, sowie Aminosduren aus qualitativen Proteinquel-
len wie Linsen, magerem Fleisch, Lachs, Haselniissen
und Kiirbiskernen. Gegen zellzerstorende freie Radikale
benotigen wir ausreichend Antioxidantien aus Beeren,
Friichten und Gemdiise. Fiinf grosse Portionen téglich aus
buntem Gemiise, Salat und Friichten, frisch und unver-
arbeitet, helfen den tiglichen Bedarf an Vitalstoffen zu
decken.

Im Ruhestand wiinschen sich Herr und Frau Schwei-
zer noch viel Vitalitat und gute Gesundheit, um die Frei-
heit in vollen Ziigen zu geniessen. Dabei empfehlen wir,
auf gute Kohlenhydrate wie Vollkornprodukte oder Hiil-
senfriichte zu achten. Zusitzlich sind gute Eiweissquel-
len, wie mageres Fleisch, sowie gesunde Fette wie Fisch,
Niisse, Samen und Kerne sehr wichtig. Die im fetten
Fisch enthaltenen Omega-3-Fettsiduren tragen zur Erhal-
tung einer normalen Gehirnfunktion, normaler Sehkraft
bei und tun dem Herzen gut. Das Fett, welches in den
Niissen enthalten ist, besteht ebenfalls zu einem gros-
sen Teil aus gesundheitsfordernden Fettsduren, welche
die Zellwinde der Blutgefasse schiitzen und positiv bei
Gelenkproblemen wirken. Niisse liefern unserem Kor-
per zudem die B-Vitamine fiir stabile Nerven, Vitamin E
fiir den Zellschutz, Eisen fiir mehr Energie sowie basi-
sche Mineralstoffe wie Calcium, Kalium und Magnesium
fiir einen aktiven Ruhestand.

Geben Sie Threm Korper, was er braucht. Wir in der
Drogerie sind bestrebt, die fiir Sie beste Losung zu
finden, zum Beispiel mit Vitalstoffmischungen, welche
genau nach Thren Bediirfnissen gemischt werden.

Katja Lawbe und Melanie Riieger und ihr Team der Drogerie Wehnial
bieten u. a. eine breite Palette an sorqfdltig hergestellten Produkten
im Bereich Erndhrung.
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angeliefert.
(Foto: Pizabay)

Versuch, die Heimkuche zu beschreiben

M.N.*, SCHOFFLISDORF

«Eigentlich war vorgesehen, dass ich einen Blick in die
Heimkiiche machen darf. Wegen dem Coronavirus ist es
nicht erlaubt. Die Kiiche ist hermetisch» abgeschlos-
sen, das heisst ausser dem Kiichenpersonal hat niemand
Zutritt.

Somit bat ich den Kiichenchef Urs Christen in meine
Wohnung und bombardierte ihn hier mit Fragen.

Normalerweise sind ab morgens um sieben vier Per-
sonen im Einsatz, wobei der Chefkoch immer schon um
halb sieben beginnt. Es gilt das Friihstiicksbuffet fiir die
Bewohner vorzubereiten, Kaffee auszusschenken und —
wenn notig oder gewlinscht — Zimmerdienst zu leisten.

Die Leute arbeiten Teilzeit, inklusive der drei gelern-
ten Koche, und langweilig wird es ihnen nicht. Sie miis-
sen mit Volldampf hinter ihre Arbeit, wobei alle ihren
bestimmten Posten haben. Was mich sehr erstaunt ist,
dass alles tiglich frisch geliefert wird und zum Beispiel
siamtliches Gemiise hier im Haus verarbeitet wird. Das
gibt einiges zu tun, werden doch tiglich ca. 160 Mittag-
essen gekocht, da auch das Essen fiir die beiden Schu-
len in Niederweningen und in Schofflisdorf (Mittags-
tisch) sowie alle Mahlzeiten, welche durch die Spitex
verteilt werden, in der Heimkiiche zubereitet werden.
Das Privileg der Pensionire ist es, dass fiir sie tdglich ein
sehr gut bestiicktes Salatbuffet bereitsteht und am
Sonntag sowie an Feier- und Geburtstagen ein feines
Dessert serviert wird.

Um Abwechslung in die Meniis zu bringen, gibt es sai-
sonale Spezialititen wie beispielsweise Spargeln oder
der Jahreszeit entsprechend Friichte wie Erdbeeren,
Kirschen usw., im Winter Fondue und Raclette und am
1. August ein grosses Grillfest mit Bekannten und Ver-
wandten. Da braucht es zusétzliche Tische und Bénke
und schones Wetter!!!, denn drinnen haben nicht alle
Platz.
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An Weihnachten zeigen die Koche ihre im Alltag etwas
zu kurz kommenden Fihigkeiten. Das Festmenii ist
jeweils einsame Spitze, himmlisch gekocht und festlich
serviert.

Didtpatienten werden speziell bekocht, ebenso wer-
den Wiinsche berticksichtigt, wenn jemand ein Gericht
nicht mag.

Als vor Jahren die Kiiche nur fiir das Altersheim
zustindig war, brauchte es auch weniger Personal. Jetzt,
mit dem erweiterten Angebot, braucht es logischerweise
mehr Leute. Wie auch in anderen Abteilungen ist das
Personal durchmischt mit verschiedenen Nationalité-
ten.

Immer eine Person ist auch fiir den Service zustindig
und hat am Nachmittag Dienst in der Cafeteria, aus-
genommen jetzt wihrend der Sperre wegen dem Virus.
Ubrigens, auch in normalen Zeiten wird in der Kiiche
ausschliesslich mit Handschuhen gearbeitet.

Um immer & jour zu sein, gibt es interne Weiterbil-
dungskurse.

Ich hitte gerne in der Kiiche personlich zugesehen
und wére brav, bewaffnet mit Papier und Kugelschrei-
ber, ruhig in einer Ecke gesessen. Corona war dagegen!
Ich bin auch so tief beeindruckt, was nsere, Kiiche
alles leistet, und hoffe, Sie sind es auch.»

M.N. wohmt in einer Alterswohnung in Schifflisdorf (*M.N. wollte
nicht genannt werden. Name der Redaktion bekannt). Der Artikel ist
auch in der HuusZiitig Nr. 272020 erschienen.

Fiir die Kiiche des Alterszentrums Wehnial
wird tdglich simtliches Gemiise usw. frisch



Die Schulen schliessen wegen Corona
Siir anderthalb Monate ihre Tiiren.

Ende Februar findet die Fasnacht des
FC Niederweningen trote Corona staitt.

Die Briickenwaage am Bahnhof ist in die
Jahre gekommen und wurde aufgehoben.

©

(Foto: Fountain-Script)

(Foto: Fountain-Script)

(Foto: Fountain-Script)

Die Poststelle Niederweningen schliesst ihre Tore und bietet neu
Dienstleistungen an einem Schalter im Volg an

CHRONIK NIEDERWENINGEN 2020

Januar
Es war viel zu warm Anfang Jahr

Der Januar mit einer Durchschnittstemperatur von
rund 3,1 Grad Celsius war der wirmste Start ins neue
Jahr seit vielen Jahrzehnten. Dies nicht nur auf Nieder-
weningen bezogen, sondern auch weltweit seit 1981, als
mit regelméassigen Aufzeichnungen begonnen wurde.

Januar
Briickenwaage am Bahnhof aufgehoben

Durch die neue Doppelsporthalle beim Bahnhof Dorf
verdndert sich auch die Gestaltung des Bahnhofplatzes.
Dadurch wird, nebst allgemeiner Neugestaltung, auch
die alte Briickenwaage aufgehoben. Diese hitte nur mit-
tels hoher Sanierungskosten weiterbetrieben werden
konnen.

Januar/Februar
Zu warm und zu stiirmisch

Mit «Lolita» Ende Januar startete eine ganze Reihe
an Winterstiirmen, die auch das Wehntal (einem Wind-
kanal nicht undhnlich) durchbliesen. Auf Lolita folgte
«Petra» Anfang Februar, «Sabine» tobte sich am 10. und
11. Februar aus, dann kam «Tomris» und Ende Februar
war es «Bianca», die unsere Garteneinrichtungen usw.
neu ordnete. Wer jetzt ob der ganzen Frauennamen an
Diskriminierung denkt, darf sich beruhigen. Nichstes
Jahr tragen alle Stiirme Minnernamen. Man denke an
«Lothar» 1999.

29. Februar
Corona-1: Ein Virus beherrscht die Medien

Der Coronavirus beschiftigt die Bevolkerung. Diese
Woche entschied der Bundesrat, dass Versammlungen
mit tiber tausend zu erwartenden Gésten nicht stattfin-

den diirfen. Dies, um ein Ausbreiten der gefihrlichen
Krankheit zu verhindern. Nicht betroffen davon war die
Fasnacht in Niederweningen, die gewohnt bunt, laut
und mit viel Konfettiregen zuerst iiber die Strassen und
danach iiber die Biihne der Mehrzweckhalle Schmitten-
wis ging.

Februar/Mirz
Arztezentrum ist umgezogen

Neu ist das Arzteteam rund um den leitenden Arzt
Ulli Imlau an der Murzlenstrasse 23 tétig. Drei Jahre
lang waren die Arzte zuvor in der ehemaligen Praxis von
Dr. Roland Dillinger an der Hiittenstrasse unterge-
bracht. Zusammen mit den Allgemeinmedizinern ver-
fiigt Niederweningen neu auch iiber eine Kinderérztin.

16. Mérz
Corona-2: Die Schule bleibt geschlossen

Seit heute ist der Schulbetrieb in Niederweningen
eingestellt. Dies, nachdem sich die Lage rund um den
Coronavirus (COVID-19) dramatisch verschlimmert hat
in den letzten Wochen. Nach Italien ist die Schweiz
momentan das Land mit der am schnellsten wachsen-
den Rate an erkrankten Personen. Anfangs war eine
Schliessung wihrend drei Wochen geplant, schliesslich
wurden es rund anderthalb Monate, wihrend deren
die Primar- und Sekundarschiilerinnen/-schiiler digital
beschult wurden.

27. Mérz
Die Post schliesst die Tore

Die langjahrige Poststelle ging am Freitag (nach
extrem kurzer Vorankiindigung) zu, und der Schalter im
Volg ist aus aktuellem Corona-Anlass noch nicht offen.
Etwas lapidar schreibt die Post dazu, dass die Einwohn-
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Siir Corona-Tests auf.
(Foto: Fountain-Script)

(Foto: Fountain-Script)

Niederweningen.
(Foto: Fountain-Script)

Hochwacht Lagern erdoffnet Restaurant nach mehrjahrigen

Um- und Neubauarbeiten

Das Arzteteam des Arztezentrums
Niederweningen stellt einen Container

ner doch nach Dielsdorf, Ehrendingen oder nach Schoff-
lisdorf ausweichen konnen. Dies kionnte fiir weniger
mobile Kunden etwas schwierig sein. So viel zum Ser-
vice public. Aber eine kleine Gruppe von Niederwenin-
gern wehrt sich gegen diese Schliessung wahrend der
Pandemie.

15. April
Corona-3: Arztezentrum stellt Container auf

Um eine allféllig grosse Zahl an Covid-19-Patienten
ausserhalb der Praxis testen und behandeln zu konnen
und so die iibrigen Patienten zu schiitzen, stellte das
Arzteteam vor dem Haus einen Container auf. Dazu
stellte die Gemeinde ein zinsfreies Notfalldarlehen von
100’000 Franken zur Verfiigung. Dies ist ohne Gemeinde-
versammlung und -abstimmung maoglich, da der Gemein-
derat in der momentanen Notsituation iiber erweiterte
Kompetenzen verfiigt. Das Darlehen wurde Ende Okto-
ber vollumfinglich zuriickbezahlt.

Anfang Mai
Hochwacht Ligern eroffnet Restaurant

Piinktlich zur Sommerzeit 6ffnet auf unserem Haus-
berg (853 Meter iiber Meer) das Restaurant Hochwacht,
welches wihrend vier Jahren umgebaut wurde, seine
Tore. Coronabedingt wird mit Take Away im kleinen Rah-
men mit Grillwurst, Kuchen und Erfrischung «gefeiert».

20. Mai
Der Tag der Sonne wird gefeiert

Auch Niederweningen feierte den «Tag der Sonne». Da
es wegen der Corona-Pandemie immer noch nicht moglich
war, grossere Veranstaltungen durchzufiihren, fanden die
Aktivitdten online statt. Dabei wurde, nebst einem Webi-
nar mit Regierungsrat Martin Neukom (Griine), auch das
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neuste Projekt der IG Solar vorgestellt. So sollen auch im
Jahr 2021 weitere Wehntalerinnen und Wehntaler moti-
viert werden, eine Photovoltaik-Anlage zu installieren.

Ende Mai
Und wieder verschwindet eine Dienstleistung

Bisher konnten Reisende —als einzige Moglichkeit im
Wehntal —ihre Billette auch direkt am Schalter des Migro-
lino am Endbahnhof der S15 kaufen. Damit ist jetzt Schluss.
Im Juni tibernahm «Foodvenience-Anbieterin» Valora
das bestehende Migrolino-Lokal. Darin nicht miteinge-
schlossen war das Angebot des SBB-Billette-Verkaufs.

Juni
Corona-4: Mediothek und Schwimmbad funktionieren
weiter

Wihrend der Schliessung der Mediothek wurden die
Kunden und Kundinnen von den Mediotheksangestell-
ten mit einem rege genutzten Lieferservice bedient. Das
Schwimmbad Sandholi konnte mit zwei Wochen Verspé-
tung geoffnet werden. Dank einem durchdachten Schutz-
konzept konnten die Géiste bis zum Ende der Saison am
20. September das Schwimmbad besuchen.

21. Juni
Pfarrer Mathias Rissi geht in Pension —
Pfarrer Christian Konig iibernimmt

Am 21. Juni feierte Mathias Rissi seinen letzten Got-
tesdienst in Niederweningen. Leider konnten sich die
Glaubigen nicht personlich von ihrem Pfarrer verab-
schieden. Aufgrund der Corona-Krise war der Anlass nur
iiber die Webseite der Kirchgemeinde abrufbar. Eigent-
lich war sein Wirken in unserer Gemeinde auf fiinf Jahre
geplant. Daraus wurden acht. Nun aber sei es Zeit fiir
andere Dinge, meinte der 68-Jahrige zum «Ziircher Unter-

Der ausserordentlich warme Winter und Friih-
lingsanfang bescherte uns reichlich Bliitenstaub.

Ab Ende Mai gibt es keinen personlichen
Billette-Verkauf mehr am Bahnhof

@



Christian Konig ist neuer Pfarrer in der
reformierten Kirchgemeinde Wehntal.

(Foto: Reformierte Kirchgemeinde Wehntal)

Migrolino wird «AVEC» mit Lebensmitteln

Der Protest nutzte wichts. Niederweningen

©

(Foto: Francisco Carrascosa, ZU)

und kleinem Bistro.
(Foto: Fountain-Script)

verliert seine Poststelle.

Ein neuer Gemeindeschreiber und nebst der Aufhebung des
Postschalters auch kein direkter Bahnbillette-Verkauf mehr

linder». Beispielsweise wieder vermehrt Saxophon spie-
len oder die schon lingst geplante Reise nach Skan-
dinavien in Angriff nehmen. An seiner Stelle wird ab
September Pfarrer Christian Konig fiir die reformierte
Kirchgemeinde Wehntal zustindig sein. Dafiir wechselt
dieser vom Pfarramt Baden ins Wehntal.

22. Juni
Neuer Gemeindeschreiber Simon Knecht

Der 37-jéhrige Simon Knecht iibernimmt heute das Amt
des Gemeindeschreibers. Er wird damit Nachfolger von
Chantal Nitschké. Simon Knecht war bis 2018 Gemein-
deschreiber in der Nachbargemeinde Ehrendingen und
bis Ende Mai Gemeindeschreiber und Vorsitzender der
Geschiftsleitung in Obersiggenthal. Er lebt mit seiner
Familie in Mellikon.

1. August
Corona-5: Nationalfeier entféllt heuer

Wie in anderen Gemeinden und Stidten auch wurde
die diesjahrige Feier zum 1. August abgesagt.

August
Migrolino wird «AVEC»

Per 1. Juli tibernahm die Firma Valora die Migrolino-
Filiale am Bahnhof Niederweningen. Damit zog ein wei-
terer «AVEC» in die neu gestalteten Raume. Kaffee und
frisches Brot gibt es weiterhin. Aber leider keine Bahn-
billette. Somit entfillt eine weitere Dienstleistung des
vielgeriihmten «Service public».

23. September

Corona-6: Gemeindeversammlung mit Maskentragpflicht
An der Gemeindeversammlung nahmen 35 Stimmbe-

rechtigte und 4 Géste ohne Stimmrecht teil. Aufgrund

dieser grossen Anzahl mussten alle — ausser der referie-
renden Gemeindeprasidentin — eine Schutzmaske tragen.
Die beiden Geschifte — Abnahme der Jahresrechnung
2019, Abnahme der neuen Friedhofs- und Bestattungs-
verordnung und Vorberatung der neuen Gemeindeord-
nung —wurden mehr oder weniger einstimmig bewilligt.
Das gesellige Beisammensein nach der GV beschréinkte
sich auf das Anstossen mit Wein oder Wasser.

2. November
Corona-7: Maskenpflicht wird ausgeweitet

Wie im Friihling erwartet wurde, kam mit den kiihle-
ren Temperaturen leider auch die zweite Covid-19-Wel-
le. Um die besorgniserregenden Fallzahlen in den Griff
zu bekommen, wurde die Maskentragpflicht ausgewei-
tet. Neben der Maskentragpflicht im 6ffentlichen Raum
und in Geschiften tragen neu beispielsweise nun auch
Schiilerinnen und Schiiler ab der Sekundarstufe im Un-
terricht eine Maske.
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tief im Tal.
(Foto: Natalie Miiller)

Mit Keybord, Alphorn- und Blchelklangen wird das neue Jahr begrisst

CHRONIK SCHLEINIKON 2020

1. Januar

Das Jahr 2020 beginnt in Schleinikon mit einem
besinnlichen Neujahrsgottesdienst, umrahmt mit musi-
kalischen Beitrigen von Markus Waser und Heinz Della
Torre. Zum Apéro gibt’s feine Hdppchen, Champagner
und Orangensaft. Unbeschwerte Momente mit frohli-
chem Anstossen und guten Wiinschen fiir das, was kom-
men mag.

Februar

Stiirmisches Wetter, heftige Regenschauer und dann
wieder aussergewohnlich warme Temperaturen bis 20°.
Bedrohliche Nachrichten iiber Coronavirus im nahen
Ausland.

Mirz
Corona auch bei uns

Offizielle Devise: Bleiben Sie zuhause! Kontakte radi-
kal einschrénken, Alte und Risikogruppen schiitzen! Hygie-
nemassnahmen beachten, Abstand halten, Begriissung
ohne Handeschiitteln! Keine Grossveranstaltungen, Got-
tesdienste, Familienfeste.

16. Mérz
Lockdown

Der Bundesrat stuft die Situation in der Schweiz als
«Ausserordentliche Lage» geméss Epidemiengesetz ein.
Alle Liden, Restaurants, Bars, Schulen sowie Unterhal-
tungs- und Freizeitbetriebe werden geschlossen. Ausge-
nommen sind Lebensmittelliden und Gesundheitsein-
richtungen. Es gibt Kurzarbeit, Zwangsferien, Home-
Office und Home-Schooling.

Da iiber 65-Jdhrige das Haus nicht verlassen sollten,
bieten Milchhiitte, Volg und Drogerie Hauslieferdienste
an. Die Cafeteria in der Milchhiitte wird aufgehoben
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und zu einem kleinen Gemiisemarkt umfunktioniert.
Nachbarschaftshilfe bringt Kontakte iiber Gartenzaune
hinweg. Aber Grosseltern sollen ihre Enkel nicht mehr
hiiten.

April
Tourismus im Wehntal

Bei wunderbarem Friihlingswetter — ganz ohne Flug-
lirm und kaum Autoverkehr — sind Spazierginge und
Veloausfliige fiir viele Familien ein neu entdecktes Ver-
gniigen. Wanderlustige und Bikesport-Begeisterte bele-
ben Strassen und Wege auch in Schleinikon. Manch ein
Landwirt drgert sich jedoch {iber respektlose Géaste.
Offensichtlich ist nicht allen bewusst, dass Wiesen und
Ackerland nicht von jedermann und jedem Hund betre-
ten werden diirfen. Deponieren von Abféllen an Wegrin-
dern und sogar in Géirten geht gar nicht!

Ein Kleinod kann am Egg-Hang oberhalb des Hofs
Schellenberg bestaunt werden: Die Naturwiese wurde
als zweitschonste im Kanton Ziirich pramiert und sogar
am Schweizer Fernsehen gezeigt.

Neues Leben am Leebuck

Am Leebuck —vielen bekannt als «Rdb-Hoger» —, dem
ehemaligen Schlittel-Hiigel, ist neues Leben erwacht.
Es gedeihen Gemiise, Beeren und neue Hochstammbiu-
me sowie Hithner, Hasen, Schafe und Wollschweine. Der
Bio-Betrieb «mini-farming» hat seine Wurzeln buch-
stiblich im Tal: Natalie Miiller ist hier aufgewachsen
und bewirtschaftet nun mit ihrem Mann Daniel das
Land ihrer Grosseltern.

Bio-Betrieb «Mini-farming» hat seine Wurzeln

Flohmarkt-Stimmung vor dem noch
geschlossenen Restawrant Althaus.

(Foto: Maria Hauswirth-Biichel)
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Am nationalen Fahrturnier des
Schweizerischen Verbands fiir Pferdesport
wurden die Zuschawenden in ldingst
vergangene Zeiten versetzi.

(Foto: Ursi Payne)

Viel Neues in diesem Jahr - beispielsweise neues Mitfahrbankli

und neues Leben am Leebuck

25. April
Uberraschung vom Frauenverein

Weil die Seniorenreise und andere Veranstaltungen
abgesagt werden, steckt der Vorstand des Frauenvereins
allen Seniorinnen und Senioren einen Gruss mit Uberra-
schung in den Briefkasten.

Mai
Hochwacht: Eroffnung trotz allem

Nach vier Jahren Umbau eroffnet das Restaurant
Hochwacht auf der Lagern seinen Betrieb. Die Freude ist
riesig, obwohl kein grosses Fest moglich ist. Wegen der
BAG-Vorschriften werden die 500 Géste per Take Away
bedient und unter der michtigen Kastanie mit Grill-
wiirsten verpflegt. Viele Biker und Wanderer freuen sich
iber den gelungenen Um- und Neubau dieses einzigar-
tigen Bergrestaurants hoch iiber unserem Dorf. Die
gemiitliche Wehntaler Stube bietet einen schonen Aus-
blick auf das Tal.

25./26. Juli
Nationales Fahrturnier des Schweizerischen
Verbands fiir Pferdesport

Obwohl wegen Corona die meisten Veranstaltungen
abgesagt werden mussten, darf der Fahrclub Lagern das
lange geplante Turnier kurzfristig durchfiihren, jedoch
ohne offentliche Werbung und mit ausgearbeitetem
Schutzkonzept. So kommen zum nationalen Fahrturnier
vor allem Insider und die beriihmtesten Pferdesport-
grossen von nah und fern. Einheimische Laien treffen
auf Personen, die gerne Auskunft geben iiber Vorschrif-
ten und spezielle Aspekte dieser Sportart: Kutschen
und Bekleidung sind bis ins Detail traditionsgeméss
ausgestattet, so dass Herkunft und Stand lesbar sind.
Art der Gefahrte, Kleider, Kopfbedeckung etc. geben Aus-

kunft iiber Besitzstand, stddtische oder lindliche Her-
kunft. Die noble Ausstattung von Mensch, Tier und Ge-
fahrt versetzen Zuschauende in langst vergangene Zeiten.

5. September
Informelles Oldtimer-Traktoren-Treffen

Im Wehntal und Umgebung gibt es zahlreiche Fans
von Oldtimer-Traktoren. Sie pflegen ihre bewéhrten,
soliden Fahrzeuge und Gerate mit grosser Hingabe und
pflegen auch den Kontakt mit Gleichgesinnten, machen
gemeinsam Ausfahrten und stellen ihre Fahrzeuge gerne
zur Schau.

18. September
Natur erfahren auf dem Schulhausplatz

Die Apfel der zwei letzten Obstbdume, die die Umge-
staltung des Schulareals vorlaufig iiberstanden haben,
bieten der Primarschule Schleinikon eine willkommene
Gelegenheit fiir eine praktische Verwertungsaktion. Mit
offensichtlichem Vergniigen stiirzen sich die Kinder in
die Arbeit: Friichte auflesen, zerstiickeln und zu Most
und Daérrschnitzen verarbeiten. Andere iiben sich im
Bohren und Ségen fiir ein «Insektenhotel».

Neue Mitfahrbank

Das marode blaue Mitfahrbinkli konnte nicht mehr
repariert werden. Nun steht ein préichtiger Ersatz bei
der Bushaltestelle vor dem Gemeindehaus fiir alle, die
eine Mitfahrgelegenheit suchen. Hersteller der soliden
Holzbank sind die Angestellten unseres Forstbetriebes.
Ideal wire ein passendes «Gegenstiick» beim Bahnhof.
Ob sich da ein Sponsor finden konnte?

Borkenkifer sind immer noch aktiv in unserem Wald —
Forstarbeiter auch. Imposante Holzstapel werden an
Feldrindern zwischengelagert.
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(Foto: Sarah Radiz)

Schleinikons Bevolkerung ist in den letzten 12 Monaten
um 100 neue Einwohner auf Uber 830 gewachsen

Kleiner Flohmi in Schleinikon

Der in Zeitungen propagierte «Secondhand Day»
inspirierte auch Schliniker Frauen. Auf dem Vorplatz
des noch geschlossenen Restaurants Althaus wird ein
kleiner Flohmarkt aufgebaut. Erwachsene freuen sich
iiber die Begegnungsmoglichkeit, Kinder iiber faszinie-
rende «Trouvailles», fiir die sie gerne ihr Taschengeld
ausgeben.

Oktober

Die Corona-Fallzahlen nehmen zu. Per 19. Oktober sind
spontane Menschenansammlungen von mehr als 15 Per-
sonen im offentlichen Raum verboten. In offentlich
zuganglichen Innenrdumen sowie in allen Bahnhofen,
Flughéfen etc. muss eine Maske getragen werden. In Res-
taurants, Bars und Clubs darf nur im Sitzen konsumiert
werden. Auch die Gemeindeverwaltung ist geschlossen
und bietet nur noch Telefondienst oder Kontakte nach
telefonischer Voranmeldung an.

10. November
Statt Ribeliechtli-Umzug Ribeliechtli-Challenge
Auch der traditionelle Ribeliechtli-Umzug ist nicht
erlaubt. Deshalb hat ein kleines OK eine alternative
Idee lanciert: Beim Schulhaus gibt es Riben zum selber
Schnitzen. Die verzierten Lichter sollen am Abend auf
einem Brunnenrand deponiert werden. Dann sind Jung
und Alt zu einem personlichen Spaziergang zu den zahl-
reichen beleuchteten Brunnen eingeladen. Fotografie-
ren erwiinscht; fiir schone Bilder gibt’s ein kleines
Présent. Es wurden total 99 Rébeliechtli gezéhlt.
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Bautitigkeit und Bevolkerungswachstum

Rund 80 Wohneinheiten wurden dieses Jahr erstellt.
Schleinikon ist im Laufe der letzten 12 Monate um
knapp 100 neue Einwohnerinnen/Einwohner gewach-
sen — das ist natiirlich eine Sensation. Wir sind inzwi-
schen bei tiber 830!

14. November
«Kurzschluss» mit Flurin Caviezel

Mitten in kulturell kargen Zeiten, wenn die meisten
Veranstaltungen abgesagt sind, bietet Kultur Wehntal ein
besonderes Highlight. Der Biindner Komiker prasentiert
wundersame, oft hintergriindige Geschichten voller
Sprachwitz und Komik mit virtuoser Akkordeonmusik.
Der Gemeindesaal ist selbstverstindlich Corona kon-
form eingerichtet und obwohl es statt Apéro nur Mine-
ralwasser in Pet-Flaschen gibt, sind die Anwesenden in
bester Stimmung. Zuhoren und lachen geht auch mit
Maske!

29. November
Neuer Gemeinderat: Terzio Burri

Auf den Riicktritt von Michel Flach aus dem Gemein-
derat nach knapp einem Amtsjahr folgte ein tiber-
raschender Wahlkampf mit vier Kandidierenden. Im
zweiten Wahlgang wird Terzio Burri mit klarem Mehr
gewdhlt.

Ausblick

Da so viele Anldsse abgesagt werden mussten (Bann-
umgang, Jubilaren-, Jungbiirger-, 1.-August-Feier, Neu-
zuziiger-Begriissung etc.), soll im nichsten Jahr ein
grosses Dorffest entlang der Dorfstrasse stattfinden, wo
Alteingesessene und Neue sich unbeschwert begegnen
konnen.

In der Primarschule Schieinikon hatten
Gross und Klein grosse Freude am Mosten.




Schulfach «Meditation» dank Corona
und vermehrt Aktivitdten «outdoor».
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Corona forderte die Schulen heraus.
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CHRONIK SCHOFFLISDORF 2020

Januar
Nochmals Geschenke

Im Hinblick auf eine mogliche Fusion mit Oberwenin-
gen dusserten die Stimmberechtigten an der Gemeinde-
versammlung den Wunsch nach einer Steuersenkung.
Schofflisdorf geht von 39 auf 36 Prozent zuriick.

Neben dem Gewinn aus dem Geschéftsjahr 2019 ver-
teilt die ZKB auch den Gemeinden des Wehntals eine Son-
derzahlung anldsslich ihres 150-Jahre-Jubilaums. Schoff-
lisdorf erhélt eine Jubiliumsdividende von CHF 44'812.35.

Februar
Chancen

Der Kanton mochte mehr elektronische Baugesuche.
Schofflisdorf mit 1'400 Einwohnern ist die einzige Ge-
meinde im Unterland, welche an der Einfiihrungsphase
der Plattform «eBaugesucheZH» teilnimmt.

Am 10. Februar fegt das Sturmtief Sabine mit ca. 113
km/h iiber den 866 Meter hohen Légernkamm. Das bringt
den Flugplan des Flughafens Kloten durcheinander.

Zurzeit zeichnet sich schweizweit der mildeste Winter
seit Messbeginn von 1864 ab. Lokal wird 1 Grad Celsius
mehr registriert als in den bisher mildesten Rekordwin-
tern.

Mairz
Coronavirus

Das Coronavirus droht die Schweiz lahmzulegen. Der
Bundesrat hat Grossveranstaltungen verboten. Taglich
iberschlagen sich die Meldungen, und dngstliche Mit-
biirger melden sich bei den Beratungsstellen oder direkt
beim BAG. Bundesrat Alain Berset rét zu sozialer Dis-
tanzierung und Hygienemassnahmen. Das Pandemiege-
schift floriert, wie z. B. Maskenimporte, Plexiglas-Schutz-
winde fiir Spitéler, Banken und Versicherungen.

Es folgt ein allgemeiner Lockdown. Schulen, Restau-
rants, Kirchen und Non-Food-Laden werden geschlos-
sen.

Die Schulkinder vom Rietli bekommen ihre Hausauf-
gaben per E-Mail. Die Lehrerschaft und die Familien
sind mit Home-Office und Home-Schooling echt gefor-
dert.

Besondere Risikogruppe sind die Senioren; deshalb
sollen sie auch keine Enkel mehr hiiten und nicht
zum Einkaufen gehen. Diese Bevilkerungsgruppe, also
1,6 Millionen Menschen, sind hierzulande é&lter als
65 Jahre. Um der sozialen Isolierung zu entgehen, ent-
stehen verschiedene Nachbarschaftshilfen.

April
Info digital

Um den Mitgliedern aufmunternde Infos zukommen
zu lassen, verfasst Dorothea Meili, Prasidentin von Altis-
simo, mehrere Briefe mit positiven Gedanken. Das sind
Lichtblicke.

Andere technische Ausriistung nutzt die Jagdgesell-
schaft Ligern-West: Die neue Drohne mit Wiarmebildka-
mera soll bei der Rettung von im Gras versteckten Reh-
kitzen zum Einsatz kommen.

Gleichzeitig schrumpft momentan eine Wehntaler
Fuchspopulation wegen der Ridude, eine Milbenerkran-
kung, die zu Fellverlust und schliesslich zum Tod der
Tiere fithrt. Meist konnen diese Tiere nur noch vom
Jagdaufseher erlost werden.

Unbekannte Initianten haben eine Aktion gegen den
Corona-Koller gestartet, und zwar am Strackerenweg
am Waldrand. Bunte Steine bilden eine Schlange, die
stetig wichst. Alle Mitbewohner diirfen selbstbemalte
Steine anhéngen, solange diese ausserordentlichen Mass-
nahmen dauern.
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(Foto: Viktor Maurer)

Veranderungen und Neuanfange als Chancen

Mai
Lichtblicke

Am 20. Mai wird im Wehntal und in der ganzen
Schweiz der «Tag der Sonne» gefeiert. Die 1G Solar hat
sich zum Ziel gesetzt, mindestens 100 Mithiirger im
Wehntal zu motivieren, eine Photovoltaik-Anlage bei
sich auf dem Dach zu installieren. Wegen der erschwer-
ten Umstidnde findet ein Online-Meeting statt.

Dank mildem Friihling tiberleben die Jungstorche auf
dem Kirchturm. Die Bedingungen sind dieses Jahr aus-
serordentlich gut. Was vor siebzig Jahren vollig undenk-
bar war, gehort nun wieder zum gewohnten Bild, kehren
doch die Weissstorche, die hier geboren sind, jedes Jahr
an denselben Ort zuriick.

Juni
Neues wagen
Bis auf Weiteres sind Gottesdienste und Konfirma-
tionsfeiern aufgrund des Versammlungsverbots nicht
moglich, oder dann nur digital. Die geplanten offentli-
chen Abschiedsfeiern unserer Pfarrer Joachim Korus
und Mathias Rissi konnen deshalb nicht stattfinden.
Die Scherenschneiderin Gaby Studer erdffnet nach
sieben Jahren ihre erste eigene Ausstellung im Atelier
Zwanzg.

Juli
Sich freuen oder drgern

Die Hof- und Weidetotung zur Fleischgewinnung ist
nun im Bundesgesetz verankert. Das ist einmalig in ganz
Europa. Was Nils Miiller und Claudia Wanger auf der
Forch vor zehn Jahren begonnen und lange erkdmpft
haben, ist zu einer regelrechten Bewegung gewachsen.
Dieses Gesetz ist die Grundlage fiir eine Wende zu einer
nachhaltigen Landwirtschaft und darf unter Einhaltung
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der Bestimmungen auch im Wehntal angewendet wer-
den.

Neue Auflagen vom Bundesrat erfordern die Quaran-
tdne von Reisenden aus einem Risikoland. Die Liste der
Lander wird laufend angepasst.

Die Raiffeisenbank ist 100 Jahre alt, kann aber den
Geburtstag nicht wie iiblich feiern. Der Jubildumsfonds
wird nun in anderer Form den Gemeinden zur Verfiigung
gestellt. Unter der Crowdfunding-Plattform «Lokalhel-
den.ch» konnen Private ihre Projekte aufschalten, die
andern zugutekommen.

Leider kann auch der Abschied vom langjahrigen
Schulleiter Jorg Stithlinger nicht offentlich gefeiert
werden. Das Rietli-Team kann ihm nur im kleinen Rah-
men fiir all seine Ideen, offenen Ohren und seine Mit-
menschlichkeit danken.

August
Es surrt, schwirrt und gurgelt

Es ist Hochsaison fiir Wespen. Der warme Friihling
hat auch diesen unbeliebten Niitzlingen beim Bau ihrer
Nester geholfen. Fleisch, Siisses oder Bier haben gera-
dezu eine magische Anziehungskraft auf diese Insekten;
manche Grillparty im Dorf wird dadurch verdorben. Dass
eine Kolonie dieser Gelbschwarzen z. B. iiber 200 Flie-
gen pro Stunde in ihr Nest tragen und die Tierchen ein
wichtiger Bestandteil unseres Okosystems sind, empfin-
den wir anders. Sie sind uns, wenn wir draussen essen,
einfach nur lastig.

Unter dem Boden sind indessen andere an der Arbeit.
Fiir die Abwasserleitungen gibt es ein langjdhriges Unter-
haltskonzept. Die Hauptleitungen der offentlichen Kana-
lisation werden gespiilt und mit TV-Aufnahmen gepriift.
Der vom Gemeinderat bewilligte Gesamtkredit betragt
47000 Franken. Der Grund fiir die Uberschreitung

Die grosse Fiche am Strackerenweg
wurde aus Sicherheitsgrimden gefallt.



Die Schweiz tragt Maske. Wihrend der zweiten
Coronawelle im Herbst wurde die
Tragpflicht noch verschdrft.

(Foto: WhatsApp — Bernadette Maurer)

Fusionsgeluste zwischen Oberweningen und Schofflisdorf

gehen in der zweiten Welle unter

des Betrages um 7000 Franken liegt im Einbezug des
Entlastungskanals vom Bahnhof bis zur Surb, der im
Zusammenhang mit den Planungen fiir das Regenbecken
steht.

Nicht die Wespenpopulation, aber das anhaltend
trockene Wetter hat der grossen Eiche beim Strackeren-
weg geschadet. Sie wird vom Forstamt aus Sicherheits-
griinden gefillt. Die Schaukel, die 35 Jahre dort gehangen
und manchem Kind oder Erwachsenen Freude bereitet
hat, ist nun verschwunden.

September
Schritte in die Zukunft

Bis Ende November wird die ganze Schulstrasse
saniert und ist sowohl fiir den motorisierten Verkehr als
auch fiir Fussgingerinnen und Fussginger gesperrt. Die
Sanierungsarbeiten betreffen den Fahrbahnbelag, Rand-
steine und Strassenbeleuchtung.

Am 9. September informiert der Gemeinderat Schoff-
lisdorf iiber den Zusammenschlussvertrag der Gemein-
den Schofflisdorf und Oberweningen, nachdem vor drei
Jahren das Zusammenschlussprojekt aller vier Wehnta-
ler Gemeinden gescheitert ist. Obwohl der Gemeinderat
Oberweningen und die RPK’s beider Gemeinden gegen
eine Fusion sind, wird durch die Vorberatende Schofflis-
dorfer Gemeindeversammlung die Annahme des Zusam-
menschlussvertrages an der Urne empfohlen.

Auf direktem Weg von Ehrendingen ins Wehntal hat
sich Pfarrer Christian Konig aufgemacht. Er hat Erfah-
rung mit Fusionen und findet Zusammenschliisse eine
Chance. Erist ab 1. September einer der Nachfolger von
Joachim Korus und Mathias Rissi.

Die zweite Stelle ist noch unbesetzt; daher dient Pfar-
rer Lukas Maurer aus Riiti als Vikar, bis die Pfarrwahl-
kommission jemanden gefunden hat.

Oktober
Auf und ab

Die zweite Welle von Covid-19 rollt an. Téglich wer-
den wir mit neuen Fallzahlen iiberflutet.

Die Spitéler befiirchten, dass sie bis Mitte November
an ihre Kapazitdtsgrenzen stossen werden. Einige for-
dern jetzt wieder hirtere Massnahmen. Dazu gehoren
Maskenpflicht in allen geschlossenen Raumen, Home-
Office-Empfehlung, Grosseltern sollen selber entschei-
den, ob sie Enkel hiiten wollen. Bis jetzt mochte man auf
einen weiteren Lockdown verzichten.

Eine Standaktion des Lokalkomitees Wehntal zur
Konzern-Verantwortungsinitiative findet am 3. Oktober
im Schmittedorfli statt, natiirlich mit Schutzkonzept
und im Freien.

November
Meinungen

Zwanzig Stationen des staatlichen Messnetzes regis-
trieren die hochsten je gemessenen Novembertempera-
turen, ndmlich bis 20 Grad und dariiber.

Am 29. November ist Abstimmungswochenende. Es
wird u. a. iiber den Zusammenschlussvertrag und damit
iber eine mogliche Fusion zwischen Schofflisdorf und
Oberweningen abgestimmt. Diese wird in Schofflisdorf
mit 257 Ja-Stimmen gegeniiber 283 Nein-Stimmen bei
einer Stimmbeteiligung von 57,3 Prozent abgelehnt.

Dezember
Feiern

Samichlduse bleiben dieses Jahr im Wald, und Fami-
lien-Weihnachten sind nur bis zehn Personen erlaubt.
Alles coronakonform!
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Fiir die Offentlichkeit hat die Gemeinde
Oberweningen einen Defibrillator angeschafft,
welcher beim Gemeindesaal hingt.

(Foto: Fountain-Script)

Die Juso Zurcher Unterland fordert die Gemeinde Oberweningen auf,
das Dorfwappen mit dem dunkelhdutigen St. Mauritius zu ersetzen

CHRONIK OBERWENINGEN 2020

Anfang Februar
Stiirmischer Start in den zweiten Monat

Nach «Petra» kommt nur wenige Tage spéter «Sabi-
ne». Der Wintersturm ist mit einer Windgeschwindig-
keit von rund 113 km/h nur knapp schwicher als 1999
der Sturm «Lothar», der es auf satte 213 km/h schaffte.

8./9. Februar
Oberweningen hebt Sozialbehorde auf

Mit 388 Ja-Stimmen gegeniiber 110 -Nein (Stimmbe-
teiligung 45,7 Prozent) wird an diesem Wochenende die
neue Gemeindeordnung angenommen. Damit setzt Ober-
weningen das revidierte Gemeindegesetz von 2018 um.
Ausserdem wird damit die Sozialbehorde per 1. Juni
abgeschafft. Neu wird der Gemeinderat deren Aufgaben-
bereich iibernehmen.

Februar
Der Winter, der ein Friihling ist

Seit Messbeginn 1864 gab es keinen solchen milden
Winter wie heuer. Nie sehen die Oberweninger (wie {ibri-
gens das ganze Wehntal) zwischen November und April
Schnee im Tal. Damit liegt der diesjdhrige an der Spitze
einer Liste von weiteren ungewohnlich warmen Wintern.

26. Marz
Lieferservice fiir Risikogruppen

Leider macht COVID-19 — besser bekannt als «Corona-
virus» — auch vor dem Wehntal nicht halt. Die Gemeinde
organisiert, zusammen mit Landi Surb/Volg und dem
STV Wehntal, einen Lieferservice fiir Lebensmittel und
sonstige Bedarfsmittel. Dies fiir Senioren, allgemeine
Risikogruppen wie bereits gesundheitlich angeschla-
gene Personen und fiir solche, die sich in Quarantine
befinden.

22

April
Die Trockenheit wird kritisch

Auch dieses Jahr zeichnet sich wieder eine extreme
Trockenheit ab. Dies wie bereits 2018. So hat es Ende
Mérz zum letzten Mal geregnet in Oberweningen, wie
auch im Rest des Wehntals. Leider reicht der damalige
eintdgige Regenguss in keiner Weise aus. Nun gilt auch
wieder erhéhte Waldbrandgefahr.

Mai
Leben retten

Die Gemeinde hat fiir die Offentlichkeit einen Defi-
brillator angeschafft. Dieser hingt gut sichtbar beim
Gemeindesaal. Ausserdem beteiligt sich Oberweningen
auch an der Anschaffung einer Drohne fiir die Jager, die
der Rehkitzrettung im hohen Gras dient.

Juni
«Black Lives Matter» ersetzt Corona?

Mit einem Offenen Brief fordert die Juso Ziircher
Unterland die Gemeinde auf, das Dorfwappen, welches
den dunkelhdutigen St. Mauritius zeigt, zu ersetzen. Die
Darstellung eines «Mohren» in dieser Form sei rassis-
tisch und nicht mehr zeitgemiss. Die jungen Leute lie-
fern dazu gleich einen Vorschlag — eine schwarze Faust
auf rotem Grund. Denksportaufgabe: Wiirde mit dem
Entfernen eines Symbols auch der Rassismus ver-
schwinden? Kurz darauf haben einzelne Fahnenherstel-
ler Lieferschwierigkeiten, weil sich die Oberweninger
plétzlich ihrer Fahne bewusst werden und eine Gemein-
defahne bestellen.

®



Die ausserordendliche Trockenheit im Winter
und Friihling setzt der Natur gu.
Der Boden zeigt iible Risse.

(Foto: Fountain-Script)

Die Bewohner von Oberweningen und Schofflisdorf
lehnen eine Fusion beider Dorfer ab.

9. September
Diskussion zur moglichen Gemeindefusion

Einer Fusion von Oberweningen und Schofflisdorf
steht der Gemeinderat dusserst kritisch gegeniiber. Ein
Hauptgrund liegt darin, dass zu wenig Synergiepotential
gefunden wurde, weil in vielen Bereichen schon zusam-
mengearbeitet wird. Fiir die ebenfalls kritisch einge-
stellten Rechnungspriifungskommissionen liegt der Grund
in der mangelnden Information tiber eventuelle Mehr-
kosten und einem moglichen Sparpotenzial. Diese Punkte
wurden von den Rechnungspriifungskommissionen bei-
der Gemeinden angesprochen. Sollte bei der Abstimmung
im November der «Vertrag iiber einen Zusammen-
schluss» von den Einwohnern angenommen werden, wire
eine Fusion — nach einer weiteren Abstimmung — per
2023 moglich.

29. November
Abstimmung zur Fusion von Oberweningen
und Schofflisdorf

Kein weiterer Schritt in Richtung Fusion der beiden
Dérfer Oberweningen und Schofflisdorf. Die Bevolkerung
von Oberweningen lehnt einen Zusammenschlussver-
trag mit 342 Nein-Stimmen gegeniiber 320 Ja-Stimmen
bei einer Stimmbeteiligung von 55,2 Prozent ab und
folgt so der Empfehlung des Gemeinderats und der
Rechnungspriifungskommission.
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